Spedi zione ir
abbonamento po
Pubblicit”™ infel

di Siracusa

FONDATO NEL 19E€
NA 17/ 2025
en a

. . : : Dom il ca 27 pr
diretto da Sal vEm®ielnanitfiatti sr @gamadl/ . com
| ] ] | |

| Comitati spontanel nati a Siracusa?
Prima di assalire il Palazzo d'inverno
bi lida alt ti
IL PRIMO INCONTRO
lo: Mario Di Grego-
rio, libero pensa-
tore, ibernato in
una provincia in
degrado ormai da
tanti anni. Va bene
come descrizione?
Lui: Va bene come
descrizione, io ag-
giungo di conside-
rarmi un anarco -
individualista.

OGGil:
Mari o Di Gregorio
no formati molti ¢
nei che hanno deci
battaglia per | e d
daco Italia. Che n
Sono assolutament e
presa dell a Bastig
giacobini smo. E po
saltare il Pal azzo
gna avere | '"alterna ‘o
Sentita nel web. qu_epooqqlsc”pos.a c he
non va. Mentre nel IcetR$nSdUWe Sliucfal ~ uscito al naturale altro che rivoluzionari o,
nhasce, Papa Francessqo cR4®Me% d¥0MN uca vale quello che dissi |'ultima volta, " un o
va, strana O0sta CMmSa.non arriva mai, a parte qualche fessacchiotto di turno e ¢
s¢, la Pasqua r € SRpls's@n'a® CanM@%ata ~ brava, operativa, grintosa. Ad sorellam u
anche vero che per RbMksGMhiastidahm%tla?® sta di mostrando di essere solamente |la sorell
morte la rinascitidg a ohedVad iWial,2-in poche parole non ~ come qualcuno in mala fe
EG una vergogna chegl Gongpear®l &€he nei comitati spontanei sorti alléi mprovviso a
Luca Cannata abbia |pogrteatsg Cighfblo& t ano come | ui ?
milioni ad Avol a EG6 normale quando avvengono questo tipo di rivolte giacobine
Secondo me sarebbepsrteastao dpeillffZaVeBra‘stiglia.
gognoso se, avendo A%qusatacoﬁrpesssii'r_acusa, in politica non ci sono opposizioni capa
bi it sifosse comgrtitadlod vekehil politici inaciditi?
suoi predecessor.i _Q\Iorhonco%Vo_rsecbobeprofondamente Siracusa, ma ad Avola |l e opposizioni
spostato U”_Ce”tes'dn&qIPaerpo'r|ta5_Lb0rientrate dalla finestra con |l e vesti dei part.i
paese. Ha d'_mOStratpOo_sq'ziSoanpeerCSh'e esiste e persiste -~ fatta da una associazione '
muovere tra | me an qrel ipacro|sqrﬂed”e‘tt_i politici della prima repubblica nonch® gi~ ami
tari e non pu, ess§re gutahtSoatslnb convinto che non pu, esistere DEMOCRAZIA senza
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Entrammo nella chiesa assolutame
Eravamo solo 10, Zivillica e |la statua
O ul |
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Per Pasqua coOer a

|
Una specialita culinaria di Ragusa

n S ano OV

n o

| S C UC

. chetti di circa 1 0 2
I V| S CU Ot t scuno. Dopo aver ter mi
: : |l e for me, sboll entate
rat| F o Pa 5 minuti), stendet el
I e lasciateld] ri posare
sempl i ceme te. 11 giorno dopo,
: scotti orizzontal ment
buonl glio profondo, mettet
A Filicit™é infornate a 200 gr ad
0Qannu pisa a filic mezz'ora. ||l procedi mi
nau nu picciriddu. / ma ne vale | a pena pe
viscuotti scaurati e rat.i sono otti mi e s
mia pisa quannu nu Vv perfettdi per molto t el
ratudé rispusi arrirr I 1 ricordoél a prepart
I "biscotti bol I'iti" Scaurati a casa dell a
un dol ce Pasqual e, Da bambino | dat mosfer
"viscotta wudduti” 0 era magica nella mia |
rati ", sono wun prod ogni anno il prof umo
ragusano, ma apprezz di mai orca | mpastata
Sicilia e in general scuot ti Scaur ati S i d
Vi racconto di un do tutta | a casa, anti ci
co dell darte pasticec di un momento special
se preparato a dover Ri cordo con nostal gi
regal ar vi l e pi % gr s mattinate trascorse i
ni, soddi sfacendo, mi a nonna,; i nsieme ir
pal ati dei vostri os con cura |l a farina 00
La caratteristica di filtrava dolcemente d
guell a di essere sot il luminando i | egam
ra prima di completa profondo che wuniva tu
forno. I Bi scotti Sc gl i a.
riti nella |lista dei Ldatti mo pi % atteso
mentari tradizional. dopo aver fatto i cl a
del Mi ni stero dell e scaur ati , l a nonna pr
l e alimentari e fore scotto particolare at
Vengono vendut.i ne.i ( intendo da me e dai
sani o preparati in - ' » a2 tié). La nonna posava
mente durante il per . - ) un uovo sodo al <centr
Si tratta di bi scot o 4 o de biscotto Scaurato
sl | biscotti Scaurati [REEERIRIciy
to apprezzati per il nascita e di abbondan:
consumati come snack Non potevano mancare
me a del vino o a de zuccherini colorati,
dei bi scotti tradi z allegria trasformavan
dei Bi scotti (o Vis in un piccolo capol av
viene tramandata di | miei cugini correval
generazione. cucina, rendendo | dar
Origini e Storiaé Vi brante e carica di
|l biscotti bolliti, tradi zi one, fatta di
n o cC ome anche viscu re, abbracci e dol ci
sono una specialit? nostro rifugio, un mo
della Sicilia sud o la famiglia si ritrov
particolar modo dell celebrava insieme | a
Ragusa. La | oro orig vita.
tradizioni culinarie Purtroppo con il pass
semplicit’ degl i i ng ni, guell a grande f an
toi sper sa, | asci andomi u
La storia dei bi scot solo quei dolci ricor
tempi antichi, quandfQ O e mar e.
no |imitate e |l e pempseyng i sephravano Oggi, anche se quei m
di preparare alimentj gPecpOPL{eSHBIPiti sono dei biscotti pédu@l iCarmundionRa gsuesnab rea
conservarsi a lungo nghzad a¢emati9zati con I danice che si t@dtadho he SEOPETs Ol |
rarsi. Questi biscotp}imani{ y880gdSPESIIitura. Per questo motCiovd@ HdmE® Nty ad ®n diusetl e
so cucinati durante @pierdioddg|dd Co&Tfe- di pane, con una colos&ziiomeahbbBabt dnoza ad me
stia o quando gli ingredjedttof HESCHA quelle di una piccol@elloaemita ama tpaa ncei tat “f.
eranoc scarsi. gate e differenziate Ogni morso mi riporta
Materie Primee _ Come si procede: . tempo, facendomi rivi
Gl i ingredienti di bgsepPfdtd LiSEPildda | e due farine (fare nlaa dgi girandi duuei egif
bol l'iti di Ragusa iRglhedengofaki BRggjungete | o zucchero. Atnfad sgaqmasie Imsisemet adl
zucchero, wuova, e unggPgBEALEtd ®Vdcqua e i semi di anice emiefiaegiei uowm. s Amiail
tante come il lievitopdiedilddtdi % lilmPdstate Se possibile,gluissatehesn' pulpaemtave
carbonato di sodio. pastog - molto consistente e i biscottidivaimot drapdor at®ntai nuwa
Nel ~dettaglio gli inggeddLNitdnell IVieCrissat e poco a poco il suxEmoi ddoll¢enopée epBr 8bgn
pali, quasi sempre pre$eaRtio: mdP?P® sodo e compatto. A quest®apsntoane.procedete ad
duovazucchésbrudbtari «forme: innanzitutto, formate un cordoncino e iSidivdétodleo Baet
na di mailorvaseomolinghezza. La forma pi% semplice quel |l aPdesl conslieldeaaadenifau
0semi di dlainmerei; . strozzapreti, realizzati semplicemente ricavando dal cordon:
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Di venta_ una esigenza avere no spazio che consent . a
Iegpe di goLer replicare o _| goter dire | a pr_ogrla
qu | o ch _ gi stato pubb |c to dal nostro gi rna
mente chiediamo, repliche si ngateJ 0 Ccnnunque comp
con | a necessit di- dare VISIbI It tutti
11

di donna" non si sbro

INn caso contrario la sfortuns

S| sare

bbe impadronita della cr

Se a una bimba venivano trovat.
[ capel li i mbrogl i at. da nodi i ne-
stricabildi subito S i mor mor ava
che fossero state | e "Donne di
casa" ad i ntrecciare | e tenere
chi ome. Era quello un segno di
simpati a che guest. esser. SO0 -
prannaturald] Il ndirizzavano ai
bi mbi che wusavano pettinare di
notte. Un augurio di sicura for -
tuna alle famiglie che deci deva-
no di visitare. " Tri zzi di donnat™
non andavano mai sbrogliat e, i n
caso contrario |l a sfortuna si s a-
rebbe i mpadronita della creatu-
ra e della sua <casa. Non erano
spiriti, fantasmi di donne trapas-
sat e, ma <creature Vvive e vegete
l e qual. l a notte del gioved?® wusci -
vano da casa col solo spirito, | a -
sciando il corpo sul |l etto. Erano
una sorta di consorteria, or ga-
nizzata con gradi e ruol i, gover -
nata da wuna fata maggiore. A
di fferenza di guell o che si pensa
erano donne bellissime e amava-
no trovare | e case che visitavano
l inde e ordinate altriment. S ar -
rabbiavano e allora erano guai
Le tradizioni popol ar. ne conser -
vano I ricordo e nonostante i
mondo digitale governi i nostro
t empo, gual cuno preferisce an-
cora crederci Per tale motivo se
domattina vi svegliate con i ca-
pel | i arruffat.i non | avateli, anche
se bi mbi non siete pi¥% e. Buona
Fortuna.

Liddo Schiavo



